
Speiseplan
19.05. – 23.05.25

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

**Ausführliche Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen hängen vor Ort aus.**

Hähnchengyros an Zaziki, dazu 

Paprikareis und Weißkrautsalat

Zusatzstoffe/Allergene: G, 8, g, i, f, 3

Codon Bleu vom Schwein an 

Bratensauce, dazu Rissolé - Kartoffeln

Zusatzstoffe/Allergene: S, a1, i, c, 8, g, f

Pastapfanne mit Putenbruststreifen, 

Cherrytomaten, Brokkoli, 

Champignons und Paprika an 

Joghurt – Frischkäse – Sauce 

Zusatzstoffe/Allergene: G, a1, i, 8, g

Köttbullar vom Rind an 

Tomatensauce, dazu Pasta

Zusatzstoffe/Allergene: R, a1, i, c, 3

Gemüse – Nudel – Auflauf an 

Tomaten – Sahne – Sauce, gratiert

mit Mozzarella 

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, c, 8, g

Vegetarisches Chili sin Carne auf 

Sojabasis, dazu Langkornreis

Zusatzstoffe/Allergene: V, i, f, 3

Gebackener Hirtenkäse mit 

Preiselbeeren – Dip an Salatbouquet, 

dazu ein Baguette Brötchen

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, 8, g, 3, c

Gebratenes Rotbarschfilet unter 

Kartoffelkruste an Limonensauce, 

dazu Salzkartoffeln

Zusatzstoffe/Allergene: F, a1, i, 8, g

Karotten – Kürbiskern – Rösti an 

Schnittlauchsauce, dazu 

Dampfkartoffeln

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, 8, g, c

Soja – Nuggets an Gemüsesauce, 

dazu Reis

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, f, 8, g
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